
Menu

Appetizers

Creamy Zucchini Soup, Toasted Almonds & Basil

“Label Rouge” Salmon Gravlax with Dill Mustard Sauce

Burrata with Cherry Tomatoes, 
Fresh Basil and Sherry Vinegar Dressing

Beef Carpaccio with Rocket, Parmesan & Mustard Sauce

Tuna Tartare, Avocado, Yuzu & Peach

Main Courses

Rigatoni with a Creamy Truffle Sauce

Gnocchi alla Sorrentina

Grilled Sea Bream, Vierge Sauce & Eggplant

Roasted Corn-Fed Chicken Breast with Chicken Jus 
& Robuchon Purée

Angus Ribeye, Smash Potatoes, Grilled Baby Gem Lettuce 
& Bearnaise Sauce
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Menu

Entrées

Velouté de Courgettes, Amandes Torréfiées & Basilic

Gravlax de Saumon “Label Rouge”, 
Sauce à la Moutarde et Aneth

Burrata aux Tomates Cerises, 
Basilic Frais & Vinaigrette au Vinaigre de Xérès

Carpaccio de Boeuf, Roquette, Parmesan 
& Sauce à la Moutarde

Tartare de Thon, Avocat, Yuzu & Pêche

Plats

Rigatoni, Sauce Crémeuse à la Truffe

Gnocchi alla Sorrentina

Dorade Grillée, Sauce Vierge & Aubergine

Suprême de Poulet Fermier Rôti, Jus de Volaille
& Purée Robuchon

Entrecôte d’Angus, Pommes de Terre écrasées, 
Sucrine Grillée & Sauce Béarnaise
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