
   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

En cas d’allergies ou d’intolérances, nous vous invitons à solliciter notre équipe 
Prix en euros, taxes et service inclus 

Toutes nos viandes bovines sont d'origine France et UE 

 

 

 

 

 

 

LA CARTE 
 

 

 

 

 

 

“On ne peut pas faire de cuisine si 
l'on n'aime pas les gens!” 

Joël Robuchon, 28.07.2007 
 

 

 

 

 

 



 

En cas d’allergies ou d’intolérances, nous vous invitons à solliciter notre équipe 
Prix en euros, taxes et service inclus 

Toutes nos viandes bovines sont d'origine France et UE 

 
LE PETIT-DEJEUNER 08h00 – 11h00 

 

 

    Le Petit - Déjeuner du Deli 
 Nos Œufs Frais, Corbeille de Pains & Viennoiseries,  

Beurre & Confiture, Boisson Chaude, Jus de Fruits Frais 
29 

 Une Sélection de Pains accompagnée d’une Viennoiserie  
vous est proposée au comptoir 

 

   

    Les Œufs   
 Œufs cuits selon votre convenance : Brouillés, en Omelette, au Plat, 

à la Coque ou Pochés 
Garniture au Choix : Fines Herbes, Champignons, Bacon, Fromage 

 
 

15 
 

 Œufs Bénédicte - Œufs Pochés Classiques servis avec du Bacon,  
   ou Saumon Fumé 

 
19 

   

    Les Céréales, Fruit Frais & Fromages 
 Gaufre aux Fruits Frais, Crème Chantilly 15 
 Granola, Yaourt Grec aux Fruits Rouges 16 
 Chia Bowl au Lait de Coco, Fruits Frais & Granola 16 

  

 
 
 
 
 
 



 

En cas d’allergies ou d’intolérances, nous vous invitons à solliciter notre équipe 
Prix en euros, taxes et service inclus 

Toutes nos viandes bovines sont d'origine France et UE 

LA VITRINE  
 

    Les Salades 
   
 La Salade Niçoise 

Thon Snacké, Poivron, Œuf Dur, Cébette, Radis, Fève, Artichaut, Tomate, 
Roquette 
 
La Salade Caesar                                                                                        
Sucrine, Œuf Dur, Poulet Frit au Panko, Parmesan, Tomate Confites,  
Sauce Caesar 
 
La Salade « Pasta Provençale »                                                              
Mini-Pâte Au Safran, Tomate Cerise Rôtie, Courgette,  
Poivron Jaune et Aubergine Rôtie, Pignons de Pin Grillés, Mozzarella di Bufala 
 
La Salade Healthy Du Moment 
Quinoa, Blé, Pomme Verte, Pousses d’Épinard, Halloumi, Figue Fraîche,  
Myrtille, Vinaigrette aux Agrumes 
 

22 
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18 

 

 

19 

    Les Quiches 
      

    Quiche aux Deux Saumons, Broccoletti et Amandes   13 
    Saumon Frais, Saumon Fumé, Œuf, Lait, Crème, Broccoletti, Amandes Effilées 
 
    Quiche aux Légumes d’Été, Feta et Pignons de Pin                                    11 
    Courgette, Aubergine, Poivron, Tomate, Pesto, Feta,  
     Lait, Œuf, Crème, Pignons de Pin 

     

    Les Fromages 
 

     Fromages Frais & Affinés, Herbes & Salade                                               18 
      



 

En cas d’allergies ou d’intolérances, nous vous invitons à solliciter notre équipe 
Prix en euros, taxes et service inclus 

Toutes nos viandes bovines sont d'origine France et UE 

     

   Les Sandwichs 
  

Croque-Monsieur en Long 
Pain De Mie Japonais Shokupan, Jambon, Comté 18 Mois,  
Béchamel à la Truffe 
 
Pan Bagnat 
Thon à l’Huile, Œuf Dur, Tomate, Cébette, Poivron, Tapenade,  
Crème d’Anchois, Radis, Vinaigrette 
 
Sandwich Parisien 
Baguette Tradition, Jambon Tranché Fin, Comté 18 Mois,  
Cornichon Aigre-Doux 
 
Ciabatta Caprese 
Ciabatta, Tomate, Mozzarella, Stracciatella, Pesto,  
Crème Balsamique, Huile d’Olive, Fleur de Sel 
 
Ciabatta Mortadelle 
Ciabatta, Mortadelle, Stracciatella, Pesto de Roquette, Huile d’Olive, 
Crème de Vinaigre Balsamique, Eclats de Pistache Torréfiés 
 
Focaccia Aux Légumes 
Focaccia, Tomate Cerise Confite, Poivron , Aubergine, Roquette, Feta, 
Huile d’Olive 
 
Buns au Saumon 
Pain Brioché, Guacamole, Saumon, Jus de Citron, Oignons Pickles,  
Saint-Moret, Œuf Dur, Cébette, Zeste de Citron 
 
Croissant Parma 
Croissant Pur Beurre AOP, Jambon De Parme, Saint-Moret,  
Pignon de Pin Torréfié, Roquette, Crème de Basilic 

  
19 
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En cas d’allergies ou d’intolérances, nous vous invitons à solliciter notre équipe 
Prix en euros, taxes et service inclus 

Toutes nos viandes bovines sont d'origine France et UE 

 

LE COMPTOIR 

 

Viennoiseries 

*Pur Beurre AOP 

Croissant Pur Beurre AOP                                                                                                      
Pain au Chocolat                                                                                        
Pain aux Raisins                                
Brioche Tressée                                                                                         
Madeleine                                          
 

 

            

 

                                                                  

Pâtisseries 
Cookie au Chocolat                                                                                                                    

Gourmet Pecan Cookie                                                                              

Fondant au Chocolat                                                                              

100% Vanille                                                                                  

Tiramisu                                                                                                       

Flan Pâtissier Fruits Rouges ou Vanille                                                                

Tarte Verveine & Framboise                                                                       

Sphère Dulcey de Leche                                                                          

Tarte au Citron                                      

Tarte Fine aux Pommes,                          

Crème Glacée à la Vanille 
 

Cakes 
Cake Noisette                           6,5                    
Cake Citron                               6,5         
Cake Marbré                             6,5                  

Boulangerie 
Baguette Tradition                       
Pain aux Céréales                          
Lou Pan                                         
Ficelle Campagne                          
Cranberry Pistache                         
Pain Complet                                
Tourte de Seigle                           
Shokupan                                

2,2 
7 
6 
1 
7 
7 

18 
12/24 

 

4,2 

5,2 

13 

13 

13 

13 

13 

13 

13 

15 
 

2,8 
3,2 
3,9 

9 
2 

 



 

En cas d’allergies ou d’intolérances, nous vous invitons à solliciter notre équipe 
Prix en euros, taxes et service inclus 

Toutes nos viandes bovines sont d'origine France et UE 

 

 

 

 

 

 

 

LA CARTE DES BOISSONS 

 

 

 

 

 

“ C’est un métier où l’on a la chance inouïe 
de rendre les gens heureux” 

Joël Robuchon, 04.11.2017 
 

 

 

 



 

En cas d’allergies ou d’intolérances, nous vous invitons à solliciter notre équipe 
Prix en euros, taxes et service inclus 

Toutes nos viandes bovines sont d'origine France et UE 

 

 

LES SMOOTHIES                                                    12 

 
Fields of Valensole 
Pêche, Jus de Pamplemousse, Yaourt Grec, Miel, Lavande  
 
Detox 
Concombre, Citron, Menthe, Gingembre et Miel 
 
Japanese Mango 
Mangue, Lait d’Amande, Agave, Matcha 
 
BananUP – Proteine 
Banane, Lait d’Avoine, Beurre de Cacahuète, Protéine en Poudre 
 

 

LES MOCKTAILS                                                     12 

 

Roserai 
Jus de Pêche, Sirop de Rose, Citron et Tonic 

Sunny Promenade 
Mandarin Cordial, Jus de Citron et Ginger Beer 

 

 



 

En cas d’allergies ou d’intolérances, nous vous invitons à solliciter notre équipe 
Prix en euros, taxes et service inclus 

Toutes nos viandes bovines sont d'origine France et UE 

LES BOISSONS FROIDES 

        

       Sodas 

 Coca Cola / Coca Cola Zero ~ 25cl 5,5 

 Red Bull ~ 25cl 6,5 

 Tonic Fever Tree ~ 20cl 6,5 

 Ginger Beer Fever Tree ~ 20cl 6,5 

 Ginger Ale Fever Tree ~ 20cl 6,5 

 Ice Tea Pêche Fuse Tea ~ 33cl 5,5 

    

       Jus de Fruit ~ 25cl 

 Tomate Granini 6 

 Pomme BIO Granini 6 

 Ananas BIO Granini 6 
   

       Jus de Fruit Frais Pressé ~ 25cl 

 Orange 9 

 Pamplemousse 9 

 Citron Jaune 9 

 Shot De Gingembre ~ 5cl 7 
   

 Eaux 
Badoit / Evian ~ 50cl 

Badoit / Evian ~ 1L 

 

5,5 

9,5 

 

 

 

 



 

En cas d’allergies ou d’intolérances, nous vous invitons à solliciter notre équipe 
Prix en euros, taxes et service inclus 

Toutes nos viandes bovines sont d'origine France et UE 

  LA CARTE DES VINS 

     Champagne Vintage Verre Bouteille 

 Brut Souverain – Champagne Henriot NV 19 105 

 Blanc De Blancs - Ruinart NV   235 

     
     Vin Blanc Vintage Verre Bouteille 

 Clos Mireille – Domaine Ott  22 16 80 

 Mercurey Blanc – Château De Chamirey 22 18 90 

 Bandol Blanc – Domaine Tempier  23  95 

 Pernand-Vergelesses – JB Boudier 22   115 

     

     Vin Rosé Vintage Verre Bouteille 

 Domaine Tempier 24 17 85 

     

     Vin Rouge  

Vintage 
 

Verre 
 

Bouteille 
 Sancerre Rouge – Domaine Paul Prieur Grains de Pinot  22 16 85 

 Le Médoc De Cos – Château Cos D`Estournel 15 18 95 

 Auxey-Duresses `Les Hoz` – Agnès Paquet 22   110 

 Bandol `Lulu & Lucien` – Domaine Tempier   21  120 

     

     Vin Moelleux Vintage Verre Bouteille 

 Caubeigt Jurançon – Domaine Castera 22 15 80 

     

      Vins Sans Alcool  Verre Bouteille 

 Blanc De Blancs - French Bloom    14 75 

 Rosé - French Bloom      85 



 

En cas d’allergies ou d’intolérances, nous vous invitons à solliciter notre équipe 
Prix en euros, taxes et service inclus 

Toutes nos viandes bovines sont d'origine France et UE 

 

 
               LA BIERE    

 Monte Carlo Beer x Robuchon Blonde ~ 33cl       9 
   

 

  LES BOISSONS CHAUDES 

Cafés & Chocolat 
Expresso 85% Arabica 4  Chocolat Chaud 6  

Espresso Décaféiné 4,5  Cappuccino 7,5 

Americano 85% Arabica 5,5  Latte Coffee 7,5 

Double Expresso 85% Arabica 6,5  Latte Special 

Latte Pistache Creation 

7,5 

7,5 
 

 LES THÉS & INFUSIONS 
 Beautiful Nana – Thé Vert, Menthe, Pomme, Grenade, Goji                        7 
 Lady Whistledown – Thé Vert, Fraise & Rhubarbe  
 Earl Grey du Château – Thé Noir, Bergamote & Orange  
 Fougasse Mentonnaise – Thé Noir, Orange & Amande  
 Milky Oolong – Oolong Blue Thé  
 Bonbon Violette – Thé Vert, Thé Blanc & Framboise 

English Breakfast  

Thé Vert Sencha 

 

 After Party – Infusion Ayurvédique  
 Mademoiselle à La Plage – Fraise, Pêche, Ananas, Hibiscus  

   
 

 



 

En cas d’allergies ou d’intolérances, nous vous invitons à solliciter notre équipe 
Prix en euros, taxes et service inclus 

Toutes nos viandes bovines sont d'origine France et UE 

 

 

Votre avis compte pour nous. Partagez votre expérience au Deli Robuchon ici : 

                               Google                                           Tripadvisor 

 

 

                      @robuchonmonaco        https://robuchonmonaco.com/ 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

3, Avenue Saint-Laurent 

98000 Monaco 


