
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

En cas d’allergies ou d’intolérances, nous vous invitons à solliciter notre équipe 
Prix en euros, taxes et service inclus 

Toutes nos viandes bovines sont d'origine Nouvelle-Zélande, Australie et EU 

 

 

 

 

 

 

LA CARTE 
 

 

 

 

 

 

“On ne peut pas faire de cuisine si l'on 
n'aime pas les gens! «  

Joël Robuchon, 28.07.2007 
 

 

 

 

 

 

 
 



 

En cas d’allergies ou d’intolérances, nous vous invitons à solliciter notre équipe 
Prix en euros, taxes et service inclus 

Toutes nos viandes bovines sont d'origine Nouvelle-Zélande, Australie et EU 

LE PETIT-DEJEUNER A PARTIR DE 8h00 
 

Le Petit - Déjeuner du Petit Café 08h00 – 11h30 
 Nos Œufs Frais cuits selon votre convenance,  

Corbeille de Pains & Viennoiseries,  
Beurre & Confiture, Boisson Chaude, Jus de Fruits Frais 

29 

 Une sélection de Pains accompagnée d'une Viennoiserie vous est 
proposée au comptoir 

 
   

Les Œufs   
 Œufs cuits selon votre convenance : Brouillés, en 

Omelette, au Plat, à la Coque ou Pochés 
 

  Garniture au Choix : Fines Herbes, Champignons, Bacon, Fromage 
 

 
 
 

15 
 Œufs Bénédictine - Œufs Pochés Classiques  

avec Bacon ou Saumon Fumé 
 

19 
 Œufs Pochés, Homard Bleu Confit à l’Huile d’Olive 42 
 Œufs Brouillés à la Truffe Noire 29 
 Œufs à la Coque & Caviar Osciètre 56 
  

 
 

Les Tartines 
 Tourte de Seigle Grillée, Avocat & Saumon Fumé 25 
 Croissant au Fromage & Jambon Braisé  16 
 Œufs pochés, tombée d’Epinard & Sauce Hollandaise, 

servi sur un Croissant Toasté 
 

16 
 

Les Céréales & Fruit Frais 
 Granola, Yaourt Grec aux Fruits Rouges 16 
 Assiette Fraîcheur aux Fruits Exotiques & Fruits de Saison 21 
 Gaufre aux Fruits Frais, Crème Chantilly 15 
 Chia Bowl au Lait de Coco, Fruits Frais & Granola 16 
 Porridge aux Flocons d’Avoine, Baies Rouges  

& Graines Torréfiées Croustillantes 
Salade de Fruits 

 
16 
15 



 

En cas d’allergies ou d’intolérances, nous vous invitons à solliciter notre équipe 
Prix en euros, taxes et service inclus 

Toutes nos viandes bovines sont d'origine Nouvelle-Zélande, Australie et EU 

LA CARTE A PARTIR DE 11h30 
 

Les Entrées 
 Gravlax de Saumon, Sauce Moutarde à l’Aneth 32 
 Graines de Quinoa & Noisettes aux Aromates, Riquette  

& Herbes Fraîches 

 

24 
 Salade César au Poulet 30 
 Carpaccio de Bœuf, Riquette & Parmesan, Sauce Moutarde 29 
 Soupe de Lentilles au Curcuma,  

Raviole de Champignons aux Herbes 

 

19 
 6 Escargots de Bourgogne en Persillade 

 

21 

  

Les Sandwichs 
 Croque-Truffe 32 
 Croque-Caviar 49 
 Club Sandwich au Poulet accompagné de Frites ou Salade 29 
 Viennois au Homard & Avocat, Riquette 38 
 Smash Burger, Gruyère & Sauce Tartare, Pain Brioché 

accompagné de Frites ou Salade 

28 

  

 

Les Plats Chauds 
 Sole Façon Meunière, Bouquetière de Légumes  

au Beurre Battu Citronné 

 

53 
 Noix de Saint-Jacques à la Grenobloise, Brocoletti à la Vapeur 42 
 Gratin de Courge, Châtaignes & Taleggio 32 
 Entrecôte de Bœuf Angus 

Accompagné d’un Gratin Dauphinois, Sauce aux Poivres 

 

48 
 Vol-au-Vent de Volaille & Champignons,  

Sauce Suprême au Porto 

 

38 



 

En cas d’allergies ou d’intolérances, nous vous invitons à solliciter notre équipe 
Prix en euros, taxes et service inclus 

Toutes nos viandes bovines sont d'origine Nouvelle-Zélande, Australie et EU 

 Ris de Veau Braisé au Jus, Purée de Pomme de Terre Robuchon 48 
 Daube de Bœuf au Vin Rouge, Polenta Crémeuse 38 

 

Garnitures 
   Purée Robuchon                                                                                  5 

   Frites                                                                                                  10                            

   Salade Verte                                                                                      10 

 

Les Pâtes  
 Penne A l’Arrabbiata 25 
 Fusilli au Pesto 25 
 Linguine au Homard, Tomate & Basilic Vert 52 
 Mac & Cheese à la Truffe Noire 32 
   

 

Les Salades du Comptoir 
 Betterave Rouge & Persil 15 
 Lentilles Vertes & Fêta  
 Salade Caprese  
 Brocolis en Salade, Citron & Gingembre 

Aubergines Marinées 

 

   

 

Les Desserts 
 Fromages Frais & Affinés, Herbes & Salade 18 
 Cakes à la Tranche - Marbré Vanille & Chocolat, au Citron  

ou à la Noisette 
 

6,5 
 Sélection de nos Belles Pâtisseries du Comptoir 9,5-15 
 Crème Glacée à la Vanille 6,5 
   
   
   



 

En cas d’allergies ou d’intolérances, nous vous invitons à solliciter notre équipe 
Prix en euros, taxes et service inclus 

Toutes nos viandes bovines sont d'origine Nouvelle-Zélande, Australie et EU 

   

Menu Enfants Pour les Petits Gourmands 
 Croquette de Volaille, Sauce Tartare, Pommes Allumettes 15  
 Poisson Pané, Crème Citron, Pommes Allumettes   
 Coquillette au Beurre ou Sauce Tomates   
 Mini Burger, Pommes Allumettes  

LA CARTE DES BOISSONS CHAUDES 

       Cafés & Chocolat 

  Espresso 85% Arabica 4  Chocolat Chaud 6 
  Espresso Décaféiné 4,5  Cappuccino 7,5 
  Americano 85% Arabica 5,5  Latte Coffee 7,5 
  Double Espresso 85% Arabica 6,5  Café Glacé 7,5 

      Spécialité du Mois 

 Latte Matcha 8,5 
  Latte Création Pistache 

Latte Glacé  
Golden Latte 

8,5 
7,5 
8,5 

   

Thés & Infusions 
     

  Beautiful Nana – Thé Vert, Menthe, Pomme, Grenade, Goji                        7  
  Lady Whistledown – Thé Vert, Fraise & Rhubarbe   
 Thé au Jasmin  
 English Breakfast 

Thé Vert Sencha 
 

  Earl Grey du Château – Thé Noir, Bergamote & Orange   
  Milky Oolong – Oolong Blue Thé   
 

After Party – Infusion Ayurvédique 
 

  Mademoiselle à La Plage – Fraise, Pêche, Ananas, Hibiscus 
Camomille 
Verveine 

  



 

En cas d’allergies ou d’intolérances, nous vous invitons à solliciter notre équipe 
Prix en euros, taxes et service inclus 

Toutes nos viandes bovines sont d'origine Nouvelle-Zélande, Australie et EU 

LA CARTE DES BOISSONS FROIDES  
         Sodas 
  Coca Cola ~ 25cl  

Coca Cola Zero ~ 25cl 
6,5 

  Eau Tonique Fever Tree ~ 20cl  
  Ginger Ale Fever Tree ~ 20cl  
 Ginger Beer Fever Tree ~ 20cl  
 Limonade BIO  
  Ice Tea Pêche Lipton ~ 25cl  
      

          Jus de Fruits 
        Jus de Fruits ~ 25cl 

     Tomate / Pomme / Ananas, Granini BIO 6 
        Jus de Fruits Frais Pressé~ 25cl   

  Orange 9 
  Pamplemousse 9 
  Citron Jaune 9 
  Shot De Gingembre ~ 5cl 7 

       Smoothies  
 DOUCEUR FRAMBOISE – Framboise, Litchi, Betterave Rouge & Lait de Coco 14 
 GREEN DETOX – Céleri, Avocat, Epinard, Citron Vert & Jus de Pomme 12 

     Eaux  
      Evian ~ 375cl                                                         7,5 
     Evian ~ 33cl 4,5 
     Badoit Rouge ~ 75cl 7,5 
     Badoit Rouge ~ 33cl 4,5 
      Châteldon ~ 75cl 

    Perrier ~ 33cl 
8,5 
6,5 

      

LES BIERES 

  
       Monte-Carlo Biere Blonde ~ 33cl 9 



 

En cas d’allergies ou d’intolérances, nous vous invitons à solliciter notre équipe 
Prix en euros, taxes et service inclus 

Toutes nos viandes bovines sont d'origine Nouvelle-Zélande, Australie et EU 

   
     

Exprimez vos émotions sur Le Petit Café Robuchon, laissez votre avis: 

 

                           @robuchonmonaco        https://robuchonmonaco.com/ 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

7, Rue du Portier 

98000 Monaco 
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