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Votre Mariage Clef en Main‌



Votre mariage est une histoire. Une histoire faite de détails précieux, de moments suspendus, et de

souvenirs que l’on chérit pour une vie entière.

 À travers cette brochure, nous vous invitons à entrer dans l’univers Robuchon et à imaginer la

signature culinaire qui accompagnera ce jour unique.

Depuis l’héritage du Chef Joël Robuchon, notre service de traiteur célèbre l’art de recevoir avec une

exigence absolue : celle de créer des émotions à travers la gastronomie. Nos Chefs composent

chaque plat comme on compose un instant : avec délicatesse, équilibre et sensibilité. Les ingrédients

les plus nobles rencontrent une technique d’une précision rare pour donner naissance à des

créations qui racontent une histoire… la vôtre.

Qu’il s’agisse d’un dîner intimiste ou d’une grande réception, notre équipe veille à ce que chaque

bouchée, chaque geste, chaque attention contribue à la magie de votre journée. Rien n’est laissé

au hasard ; tout est pensé pour refléter votre style, votre vision 

et l’atmosphère que vous souhaitez offrir à vos invités.

Découvrez nos menus raffinés, imaginés pour surprendre, émouvoir 

et laisser une empreinte inoubliable.

 Parce que le jour où l’on dit “oui” mérite une expérience culinaire 

à la hauteur de toutes les promesses qu’il porte.
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NOTRE UNIVERS 
CULINAIRE

Un menu sur-mesure, créé pour votre journée

unique

Chaque mariage est une histoire à part entière, et

chaque détail compte. C’est pourquoi notre service

traiteur conçoit des menus personnalisés, imaginés

spécialement pour vous et pour votre célébration.

Fort de l’héritage du légendaire Chef Joël Robuchon,

reconnu dans le monde entier pour son excellence et

sa créativité, nos Chefs mettent leur savoir-faire au

service de votre événement. Ils collaborent étroitement

avec vous pour créer une expérience culinaire qui

reflète votre vision, sublime votre réception et laisse à

vos invités un souvenir inoubliable.

Des saveurs raffinées, des techniques maîtrisées et une

présentation élégante font de chaque plat une

signature unique, à l’image de votre union.



NOS CHEFS

Laurent Duroyon

Chef Exécutif

Jérémy Tahon

Chef Pâtissier

Emmanuel Fajardi

Chef Boulanger



FORMULES

Formule Cocktail

Plateau d’Accueil

Pieces Cocktail

Finger Food

Bowl Food

Snack

Show cooking

Open Bar

Formule Dîner

Pièces Cocktail

Amuse-Bouche

Entrée

Plat

Fromage & Pains

Dessert

Wedding Cake ou Pièces Montées

Pièces Cocktail

Patience

Entrée

Plat

Fromage & Pains

Dessert

Wedding Cake ou Pièces Montées

Formule Déjeuner

Formule Brunch

Viennoiseries

Cakes

Fruits Découpés

Plats Salés 

Boissons Chaudes & Jus de Fruits



Des saveurs d’exception, des produits de saison

Chaque plat est élaboré à partir d’ingrédients d’une

qualité irréprochable, sélectionnés avec passion. De

l’amuse-bouche délicat aux desserts somptueux, chaque

étape de votre repas est une expérience gastronomique

inoubliable.

Une palette de menus sur-mesure

Nous vous proposons une gamme de menus raffinés,

modulables selon vos envies et votre style. Que vous

souhaitiez un dîner intimiste ou une grande réception,

chaque détail est pensé pour refléter votre personnalité et

célébrer votre union avec élégance.

L’art de recevoir, la signature Robuchon

Laissez-vous guider par notre équipe dédiée, qui allie

savoir-faire culinaire et service irréprochable. Ensemble,

nous créons un mariage à la hauteur de vos rêves, où

chaque saveur raconte une histoire et chaque instant

devient mémorable.

MENUS



Transformez votre réception en une expérience

interactive et festive grâce à nos cocktails et animations

culinaires. Nos Chefs créent des mises en scène

gourmandes, alliant créativité et savoir-faire, pour

surprendre et ravir vos invités.

COCKTAILS 
& ANIMATIONS CULINAIRES

Que ce soit des ateliers de dégustation, des

démonstrations en direct ou des stations gourmandes

thématiques, chaque animation est conçue pour éveiller

les sens et créer des moments de partage mémorables.

Inspirées par l’héritage du Chef Joël Robuchon, nos

créations allient élégance, raffinement et originalité,

faisant de votre cocktail un véritable temps fort de votre

célébration.



Le dessert est l’ultime plaisir du repas, une touche sucrée

où le Chef exprime tout son savoir-faire. Nos équipes

réalisent des pièces montées, wedding cakes, gâteaux

à étages, créations XXL, ainsi que des mignardises.

Pour toute demande particulière, nos pâtissiers peuvent

créer des réalisations 100 % sur-mesure, entièrement

personnalisables selon vos envies.

DESSERTS 
& PIECES MONTEES



ART DE LA TABLE
& SCENOGRAPHIE

Nos décorateurs et fleuristes mettent tout leur

savoir-faire au service de votre vision pour créer

des tables élégantes et harmonieuses,

parfaitement en accord avec le thème de votre

célébration. Chaque composition florale, chaque

détail de décoration est pensé pour refléter votre

style et émerveiller vos invités.

La location de la vaisselle est systématiquement

incluse dans nos prestations. Nous disposons

d’une sélection raffinée de vaisselle, d’éléments

décoratifs et de compositions florales,

soigneusement assortis pour une mise en scène

impeccable et pleine de charme.



Nous avons le privilège d’intervenir dans des lieux d’exception, de la Côte d’Azur à Monaco, en

passant par Saint-Tropez et ses environs. 

Châteaux, villas, domaines privés ou hôtels prestigieux… chaque lieu est choisi pour son charme

unique et son cadre idyllique. 

Nos équipes adaptent leur savoir-faire à chaque environnement pour créer une expérience sur-

mesure, où gastronomie, décoration et ambiance se fondent parfaitement dans ces décors

d’exception.

LIEUX 
D’EXCEPTION
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