
Menu €45  
3 courses 

Creamy Mushroom Soup

Truffle Oil, Baguette Bread 

Marinated Red Pepper with Goat’s Cheese

Balsamic Dressing, Black Raisin, Sesame Seeds

Quinoa & Hazelnut Salad

Aromatic Spices, Rocket Leaves, Fresh Herbs
 

Homemade Potato Gnocchi

Cherry Tomato Sauce, Basil Leaves

Herb-Crusted Salmon Fillet

Emulsion of Seasonal Vegetables

Roasted Corn-Fed Chicken Breast

Creamy Mushroom Sauce, Velvety Robuchon Potato Puree

Selection of Fine Pastries from our Chef Pâtissier 

If you have any allergies or intolerances, please do not hesitate to request information from our team. 
Prices in euros, taxes and service included

All our beef comes from France & EU

Business Lunch



Velouté de Champignons

Huile de Truffe, Pain Baguette

Poivron Rouge Mariné au Chèvre

Vinaigrette Balsamique, Raisin Noir, Graines de Sésame

Salade de Quinoa & Noisettes

Epices Aromatiques, Roquette, Herbes Fraîches

Gnocchis de Pommes de Terre Maison

Sauce aux Tomates Cerises, Feuilles de Basilic

Filet de Saumon en Croûte d’Herbes

Emulsion de Légumes de Saison

Suprême de Volaille Fermière Rôtie

Sauce Crémeuse aux Champignons, Purée de Pomme de Terre Robuchon

Sélection de nos belles Pâtisseries du Comptoir

Menu 45€  
3 plats 

En cas d’allergies ou d’intolérances, nous vous invitons à solliciter notre équipe.
Prix en euros, taxes et service inclus

Toutes nos viandes bovines sont d’origine France & UE

Business Lunch


