Menu DEJEUNER
Menu 3 Plats 95€

CREME de LAITUE

Anguille Fumée, Beurre Noisette

ASPERCES VERTES & MORILLES

étuvees au Sarrasin Toréfigs, Cresson de Fontaine

ou
SERIOLE

en Carpaccio, Agrumes & Baie Rose

MERLU

ot & TAll des Ours, Pain aux Céreales & Navet Blanc Primeur
Oou

FILET DE CANETTE

Cceeur de Salade Grillee, Pomme de Terre & la Viennoise

Notre Sélection de Pdatisseries ‘ROBUCHON"

En cas dallergies ou dintolérances, nous vous invitons & solliciter notre équipe
Prix en euros, taxes et service inclus
Toutes nos viandes bovines sont dorigine France & UE

ROBUCHON

Avril 2022

MONACO



Menu DEJEUNER
Menu 2 Plats 75€

CREME de LAITUE

Anguille Fumée, Beurre Noisette

ASPERCES VERTES & MORILLES

étuvees au Sarrasin Toréfigs, Cresson de Fontaine

ou
SERIOLE

en Carpaccio, Agrumes & Baie Rose

MERLU

ot & [AIl des Ours, Pain aux Céréales & Navet Blanc Primeur
Oou

FILET DE CANETTE

Cceeur de Salade Grillee, Pomme de Terre & la Viennoise

Notre Sélection de Pdatisseries ‘ROBUCHON"

En cas dallergies ou dintolérances, nous vous invitons & solliciter notre équipe
Prix en euros, taxes et service inclus
Toutes nos viandes bovines sont dorigine France & UE

ROBUCHON

Avril 2023

MONACO



LUNCH Menu
3 Course Menu 95€

LETTUCE VELOUTE
with Smoked Eel finished with Brown Butter

CREEN ASPARACUS & MORELS

with Toasted Buckwheat, Watercress
OR

YELLOWTAIL Carpaccio
Citrus & Pink Pepper

ROASTED HAKE

with Wild Garlic, Served with Warm Seeded Bread & Tender Young White Tumios
OR

DUCK FILLET

with Grilled Heart of Lettuce, Viennese-style Potatoes

Robuchon's Pastries & Desserts Selection

Prices in euros, taxes and service included
All our beef comes from France & EU

ROBUCHON

If you have any dllergies or intolerances, please do not hesitate to request information from our team.

April 2025

MONACO



LUNCH Menu
2 Course Menu /5€

LETTUCE VELOUTE
with Smoked Eel finished with Brown Butter

CREEN ASPARACUS & MORELS

with Toasted Buckwheat, Watercress
OR

YELLOWTAIL Carpaccio
Citrus & Pink Pepper

ROASTED HAKE

with Wild Garlic, Served with Warm Seeded Bread & Tender Young White Tumips
OR

DUCK FILLET

with Griled Heart of Lettuce, Viennese-style Potatoes

Robuchon's Pastries & Desserts Selection

If you have any dllergies or intolerances, please do not hesitate to request information from our team.

Prices in euros, taxes and service included
All our beef comes from France & EU

ROBUCHON

April 2025

MONACO



